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[创 业]

编者按 在乡村振兴的广阔舞台上，人人皆可出彩、人人皆有可为。近年来，我市涌现出一批扎根乡土、干事创业的追梦人，他们以坚
守为基、以创新为翼、以实干为要，不仅凭借双手闯出致富路，更不忘带领乡亲共同增收，为乡村发展注入源源不断的新活力。近日，本报
记者走近其中3名创业者，聆听并记录他们的奋斗故事。让我们一起感受他们的拼搏与奋斗，见证乡村振兴征程上的奋进力量。
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3 月 24 日清晨 7 时许，商南县城关街道碾盘村的秦岭
茶乡观光产业园里，薄雾缠绕在层层叠叠的茶山之间，露
水挂在嫩绿的芽尖上，在晨光里闪着细碎的银光。蜿蜒的

茶垄间，几十名采茶工人腰挎竹编茶篓，双手在翠
绿的茶枝间一捏、一提、一放，动作娴熟利落，不带
半分拖沓，嫩绿的芽尖便轻轻落入篓中，不一会
儿，竹篓里便攒起了半篓青翠。

“大伙儿加把劲儿啊！今儿的芽头又壮又
嫩，趁着露水没干，赶紧采，这时候的茶鲜度最
足！”嗓门亮堂的是柯金兰，她是这片茶山上的

“ 老 面 孔 ”了 ，一 年 到 头 ，除 草 、施 肥 、修 剪 、管
护，再到采茶季的忙碌，她几乎天天都在山上。

“手脚麻利点儿，一天能挣个三四百块钱呢！”柯
金兰直起腰，擦了擦额头的汗，笑得眼角的皱纹都

挤 在 了 一 起 ，她 指 了 指 远 处 的 山 坳 ，感 慨 道 ：“ 这 一
片绿油油的，以前是荒坡，零零散散有些老茶地，产
量低得很。现在可不一样了，3000 多亩的茶园，一
眼望不到头。”

让这片荒山变茶园的，是一个“90 后”年轻人——
胡冰涛。他是土生土长的商南人，对茶的情感，早已
刻进骨子里。“我小时候就在张淑珍奶奶的茶园里采
过茶，那时候的茶香，到现在都忘不了。”胡冰涛说，商
南种茶底蕴深厚，张淑珍老人一辈子扎根茶山，带领

乡亲种茶脱贫的坚守与情怀，一直深深影响着他，家乡的
土地、漫山的茶树，早已在他心里扎下了根。

长大后，胡冰涛外出闯荡，见过外面的繁华，可心里始
终牵挂着家乡的茶山，放不下那份茶缘。他琢磨着，商南
的茶有基础、有历史，为什么不能做得更大、更好，让更多
乡亲从中受益？

2021 年，胡冰涛毅然返乡，抱着破釜沉舟的决心，在
碾盘村流转土地，种下茶树。创业之路不易，开荒、育苗、
管护、选种，每一步他都亲力亲为。短短几年时间，茶园
规模像滚雪球般不断扩大，如今已拓展至 3200 多亩。他
既大胆引进龙井 43 号、安吉白茶、金牡丹、黄金芽等优质
无性系新品种，丰富茶叶品类，提升茶叶品质，又悉心保
留当地优良的传统老品种，守护商南茶的原生风味。这
片茶园，如今已经成了秦岭茶乡观光产业园的核心区之
一，既有生态效益，又有经济效益，还成了周边游客打卡
的好去处。

茶产业日渐兴旺，受益的远不止柯金兰一人。“我家的
地都流转给公司了，每年能稳稳拿一笔流转费，不用操心
收成。我自己还在山上务工，公司管吃管住，一个月能挣
3000 多块钱，收入稳当当的。”碾盘村村民朱格健一边低
头细心修整茶垄，一边慢悠悠地说。

胡冰涛创办的陕西瑞垚景祥农业发展有限公司，自成
立以来，始终坚持“村集体搭台、企业唱戏、群众参与”的发
展模式，走出了一条多方共赢的乡村振兴路。村集体按照

投入资金的 5%获得稳定收益，企业累计带动 150 户农户
实现增收，其中脱贫户与监测户就有 115 户，乡亲们通过
土地流转、基地务工等途径，户均年增收 4000 多元，日子
越过越红火。

说起茶园的发展，胡冰涛思路清晰、底气十足：“靠春
茶收益太单一，我们充分利用茶园资源，把夏茶、秋茶也全
面开发，拉长产业链条，实现全年增收增效。目前春茶亩
产鲜茶 40 公斤左右，每公斤平均售价 600 元，再加上夏秋
茶的深加工与市场拓展，整体效益一直在稳步提升。”

如今，公司已注册“瑞垚景祥”“北茗尖”两大商标系
列产品，打造专属商南高山茶品牌，在县城开设两家零
售门店，线下销路持续拓宽，还长期为西安等地的企业
定制专属茶礼，收获了一众好评。胡冰涛也紧跟时代潮
流，积极搭建专属直播间，计划借助抖音、视频号等新媒
体平台，以直播形式展示采茶、制茶全过程，把秦岭深山
里的生态好茶，推向更广阔的市场，让更多人知晓商南
茶的魅力。

“我想让更多人喝上商南高山茶，也想让乡亲们在家
门口就能有活干、有钱赚，不用再背井离乡外出打工。”胡
冰涛静静站在茶山上，望着眼前层层叠叠、绿意无边的茶
园，晨风轻轻掀起他的衣角，这个“新茶人”的脸上，写满了
坚定与担当。

胡冰涛胡冰涛 一片叶子带富一方百姓
本报记者 朱良娜

“洛源镇是洋芋主产区，泰安公司培育的种薯非常适
合洛源的土壤和气候条件，耐干旱，长得好，群众都喜欢这
个品种。”3 月 8 日，洛南县洛源镇种子销售门市部内，店主
周六一一边给群众称脱毒马铃薯种子，一边向记者夸赞
道。就在这个热闹的门市部里，记者见到了脱毒马铃薯种
子繁育人张建设，他高个子、瘦黑脸，眉宇间透着果敢与坚
毅。他现为泰安公司总经理，十几年如一日扎根农业一
线，用一颗小小的脱毒洋芋种，圆了自己带领群众增收致
富的初心梦想。

张建设的创业初心，藏在年少时的苦难与期盼里。他
出生于商州区黑山镇一个普通农家，家乡是洋芋主产区，
在缺吃少穿的年代，洋芋几乎是山里人的全部主粮。那
时，他每天跟着父母在地里辛勤劳作，可忙活一季，每亩洋
芋产量仅 500 多公斤，连种地的工夫钱都不够。即便如
此，乡亲们也不得不种——高寒山区的气候，只能套种洋
芋和苞谷。父辈们劳作间隙望着苍天的感叹，“要是有高
产的洋芋品种就好了”，深深印在张建设心里，也在他年少
的心中埋下了一颗种子：将来一定要培育出高产洋芋种，
带领乡亲们走出贫困。

怀揣着这份初心，张建设一路奋进。凭借敢闯敢干、勇
于前行的劲头，他被推荐到商洛师范专修学院物理专业学

习，毕业后成为一名人民教师。在教育岗位上坚守 10 多年
后，他心中的那份初心再次涌动，最终，他毅然辞职下海，开
办企业、搞职业培训，培养了数以万计的技术人才，也为自
己后续的创业积累了宝贵经验。

2010 年，一次回乡探亲，张建设发现乡亲们种植的洋
芋产量低、品质不高，经济效益也不好，他坐立难安。经过
多方考察，他了解到脱毒洋芋种薯不仅产量高，还兼具品质
优、营养价值高的优势，这正是乡亲们急需的“致富种”。于
是，他与种薯企业对接，购买脱毒马铃薯种子，在自家地里
开展试验。功夫不负有心人，第一年种植的两亩脱毒马铃
薯，亩产 3000 公斤，试验一举成功。喜悦之余，张建设第一
时间将脱毒种子免费送给乡亲们种植，助力他们提升产量，
增加收入。

试验成功只是起点，掌握核心技术才能长久发展。为
了攻克脱毒马铃薯繁育技术难关，张建设前往西北农林科
技大学拜师，聘请专攻马铃薯研究专家担任技术顾问；随
后，他又远赴内蒙古，虚心学习马铃薯栽培与繁育的核心技
术。后来，张建设成立商洛市泰安农业综合开发有限公司，
将全部精力投入到脱毒马铃薯种子繁育事业中，先后在商
洛本地和内蒙古呼伦贝尔建成脱毒马铃薯种薯繁育基地与
品种试验示范基地，为后续推广奠定了坚实基础。

从 2012年到 2015年，张建设以商洛本地基地为依
托，在全市多个县区推广种植脱毒马铃薯1.2万亩，让越
来越多的群众尝到了甜头。为进一步提升种薯品质，
在专家团队的指导下，他先后投资 800多万元，在商洛
建成 300 多亩脱毒马铃薯基地，在内蒙古呼伦贝尔建
成1000多亩繁育基地，形成了南北联动的繁育格局。

十五载坚守，硕果累累。如今，群众种植泰安公
司的脱毒马铃薯种薯，亩产从不足 1000 公斤提升至
3000 公斤左右，亩均增收 1000 多元。公司每年可为
社会提供优质种薯 4000 多吨，其中 1500 多吨供应商洛
本地，推广种植面积 1.2万多亩，年为群众增收 1200万元，
真正让“小洋芋”变成了“致富果”。

在张建设的老家黑山镇，脱毒洋芋早已成为乡亲们的
“香饽饽”。3 月 9 日，在黑山镇种子农药销售部内，整袋的
脱毒马铃薯种子堆得满满当当，前来购买的群众络绎不
绝。销售员田光锋笑着说：“咱乡党老张搞的这个脱毒洋
芋，在老家卖得特别火，这个品种的洋芋吃起来面糯，打糍
粑也格外香，我一年就能卖 60多吨。”

“公司目前建立了科学规范的质量管理和生产技术体
系，集研发、生产、储存于一体，培育的脱毒种薯涵盖费乌瑞
它、兴佳二号等优质品种，分为原原种、原种、一级种三级，

成为商洛、湖北两地群众常用的品牌种子。”张建设表示，将
继续加大科技投入，不断提升种薯品质，扩大繁育面积，推
广更多适应商洛的优良品种，为乡村振兴贡献力量。

张建设张建设 一粒种子育出新希望
本报记者 贾书章

3 月 21 日中午时分，柞水县凤凰古镇老街上，人来人
往，烟火气渐浓。位于下街头的屈记古镇私房菜店内，更是
热闹非凡：前厅里，食客围坐闲谈，杯盏轻碰；后厨内，灶火
正旺。56 岁的店老板屈勇系着围裙，在蒸腾的热气间来回
穿梭，时而俯身察看火候，时而扬手翻锅装盘，锅铲声、招呼
声交织在一起，一切显得忙碌而有序。

“周末镇上的游客多，一到饭点，人就闲不下来。”趁着
等下一道菜下锅的空当，屈勇用毛巾抹了一把额头渗出的
汗珠，笑着对记者说。谁能想到，眼前这个在灶台前游刃有
余，把生意操持得红红火火的汉子，也曾在生活的低谷中四
处奔波。

时间回到 2000 年，30 岁的屈勇离开了煤矿岗位，成了
下岗工人。从幽暗的矿井回到地面，站在人生的十字路口，
望着一家老小，他顾不上多想，心里只有一个念头：得找条
出路，把日子撑起来。为了生计，他开始走街串巷卖水产。
风里来、雨里去，经过 3 年时间的摸爬滚打，不仅让他慢慢
摸清了餐饮市场的门道，也让他心里那股不服输的劲儿越
攒越足。

2003 年 7 月，屈勇揣着东拼西凑来的 2000 元，在凤凰
镇街头租下一处狭小门面，与妻子李云开起了一家砂锅
店。每天凌晨四五点，当古镇还沉在睡梦里时，夫妻俩就摸
黑起床，赶去菜市场挑选最新鲜的蔬菜和肉食。回来后，生
火开灶、熬汤底、备食材，一通忙活，送走最后一拨客人，往
往已是深夜。

“那时候真不容易，全靠一口心气撑着。”妻子李云回忆

起那段日子，眼眶微微泛红，“可他总跟我说，做吃食，只要
东西干净、味道好，实诚待人，这生意就一定能好起来。”

屈勇的“认死理”，换来了实实在在的回报。凭着舍得
用料的诚意和踏实肯干的作风，店里的回头客越来越多，生
意也一天天好了起来。到了 2007 年，原先的砂锅店已难以
容纳不断增加的客流。看着店里日渐红火的生意，屈勇又
咬紧牙关，拿出 30 多万元的积蓄，在镇上买下一栋三层小
楼，准备对店面进行升级扩张。

“当时亲戚朋友都觉得我疯了，步子迈得太大，万一
砸手里咋办？”说起当时的决定，屈勇至今记忆犹新。但
他心里一直有本明白账：店面扩大只是顺应市场，真想把
生意做稳、做长，还得有自己的看家本领。市场上做炒菜
的、开农家乐的并不少，自己以后要拿什么把客人留住？
反复琢磨之后，屈勇把目光投向了家族传承多年的“三点
水”宴席。

“三点水”宴席由来已久。据记载，屈勇的爷爷屈天喜，
从湖北迁居至凤凰古镇，因广交宾朋、重情好客，便与其夫
人冯惠庭结合南北风味，创制了用以待客的特殊宴席。入
席前，先上四荤四素八个凉菜，席间，分 3 个轮次上热菜，每
轮上两道热菜、一道汤，因三轮汤味各不相同，甜咸酸辣皆
具，所以每轮都要端上一碗清水，供食客清涮勺羹，故宴席
得名“三点水”。在家族长辈的熏陶下，屈勇自小就对这套
宴席耳濡目染。

“守着金饭碗，不能讨饭吃，更不能让它在自己手里断
了。”屈勇说。从那时起，他下定决心把这套深藏乡土烟火

中的传统宴席推向更广阔的市场，新店主打特
色宴席“三点水”。

要把祖辈传下来的宴席做成经得起市场
检验的招牌，并不是一件容易的事。“三点水”
工序繁、规矩细，用料讲究。为此，屈勇没少
下功夫。他挑选的都是本地农家种养的食
材，力求新鲜地道，在制作上，菜品火候怎么
掌握，汤池咸淡如何拿捏，他都要一遍遍试、
一回回调。为了更符合大众的口味，他还会
根据顾客反馈不断改进。

正是靠着这股精益求精的劲头，“三点水”
宴席被越来越多人所熟知，屈勇私房菜的招牌也
越擦越亮。2019年，“三点水”宴席入选市级非遗名
录，并在 2022 年成功入选省级非遗名录，2023 年，屈
记古镇私房菜被评为“商洛地方菜代表品牌店”……一
项项荣誉的背后，都是屈勇多年来守着灶台、守着品质，一
步一个脚印打拼出来的结果。

随着生意越做越大，屈勇考虑的也不再只是把自家饭
店经营好。在他看来，能带着身边乡亲一起增收，这条路
才算真正走宽了。这些年来，屈勇在经营过程中，持续吸
纳周边群众务工，从后厨帮工到宴席制作，不少人在这里
一边挣钱，一边学手艺。2025年，“三点水”非遗工坊被认
定为省级非遗就业工坊，对屈勇来说，这既是一份认可，更
是一份责任。他希望借助这个平台，让老手艺更好传承下
去，也让更多乡亲在家门口学到手艺挣上钱。

褪下沾着煤灰的工装，系上烟熏火燎的围裙，屈勇把人
生的酸甜苦辣都熬进了这一方灶台。20 多年来，他靠着不
服输的劲头和勤劳的双手，在锅碗瓢盆的碰撞声里，把灶火
越烧越旺，把日子过得热气腾腾。

屈屈 勇勇 一方灶台烹出幸福味
本报记者 马 姜 南 玺 贾书章

后厨内暖意融融，屈勇有条不紊地进行备菜。

张建设（左）在仓库查看马铃薯种薯储备情况。

春日的茶山生机盎然，胡冰涛在茶园细致察看茶苗长势。


